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代理店・特約店

http://www.nichiwadenki.co.jp/

東京・大阪・名古屋・札幌・盛岡・仙台・千葉・金沢・広島・高松・福岡・鹿児島地区にて、オール電化テストキッチンを完備しております。下記フリーコールへお問い合わせ下さい。

HACCP&新調理法の厨房システムメーカー

0120-2185060120-218506
全国共通フリーコール      ニ  チ  ワ  コ  ー  ル

このカタログの記載内容は2019年4月現在のものです。
※カタログ仕様は品質向上のため予告なしに変更することがあります。

支　店 ： 東京／大阪／名古屋
営業所 ： 札幌／盛岡／仙台／埼玉／千葉／横浜／新潟／金沢／長野／静岡／
 三島／三重／京都／神戸／和歌山／岡山／広島／山口／高松／松山／
 福岡／熊本／鹿児島

■図面各部名称表
①シーズヒーター
②コンロ用カムスイッチ
③ドレンパン
④電源ランプ
⑤コンロ用加熱ランプ
⑥オーブン用コントロールパネル
⑦オーブン
⑧アジャスター
⑨電源電線入線口（底部）

電気レンジ
ELECTRIC RANGE

A-1

ニチワの電気レンジは、耐久性のあるシーズヒーター式、
安定した火力で美味しく料理を仕上げます

シーズヒーターで
安定した加熱調理を

（シーズヒーター式）

レンジのトップに炊く、煮る、炒める等の調理に最適なハイパワー
のシーズヒーターを採用しています。

赤熱する

NER-120A

■仕様

モデル
外形寸法（㎜）
間口
（W）

奥行
（D）

高さ
（H）

オーブン寸法（㎜）
間口
（W）

奥行
（D）

高さ
（H）

コンロ オーブン
本体
質量
（kg）

電源電線 一次側最大
電流値（A） 焼皿サイズ（㎜）

焼皿
（枚）

焼網サイズ
（㎜）

焼網
（枚）

汁受皿
（枚）

耐熱オーブン
ミット（対）

オーブン用付属品定格消費電力
3φ200V

●オプション／電源電線（アース線別 NER-90A・90B・120A・120B：22㎜
2

×3芯×1、
 NER-150AO・150BO・150AT・150BT・180AO・180BO・180AT・180BT：38㎜

2

×3芯×1、
 NER-180W-6：38㎜

2

×3芯×2）
○シーズヒーターサイズ：2.0kW（φ200㎜）、4.0kW（φ300㎜）　○本体の高さが850㎜の場合、アジャスター（脚）は150㎜になります。
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■シーズヒーター配置図

※型式末尾：B（奥行750㎜タイプ）も同じ配置になります。

●シーズヒーターは、鍋底によく密着する形状で熱効率が向上しています。
また、ハネ上げ方式でヒーターの裏側にある汁受け皿も容易に清掃
できます。

●3段切り替え（強・中・弱）の火力調節で一気に加熱する調理から
じっくり煮込む調理や保温まで幅広い用途にご使用頂けます。
●オーブンは火力が強く、熱廻りも良く、調理に合わせて上ヒーター・下ヒー
ターそれぞれ個別に3段切り替え（強・中・弱）の火力調節ができます。
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