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（節電に効果的な分割加熱方式）

煮物、炒め物、ボイルなど幅広い調理に対応できる電気式回転釜

学校・病院の給食、大型レストランなど大量調理を行うには特に便利です。

15 ％の電カデマンドを抑える節電
ERK-BOモデル以上の機種は、上、（中）、下、個別にコントロ ール
できます。 ヒーター出力85％時の
右表の数値に上部火力調節 ダイヤル調節
のダイヤ）
15％カッ
実行できま
また、調理
上部火力調
すると、よ
現できます
力調節ダイ
ります）

分割加熱
釜の火力調節をERK-80/
l 00/150は上下に2分割、
ERK-200/300/400/450 
は上中下に3分割し、少量調
理時は下側のヒーターのみ
で加熱ができ省エネ1ゴ顎犬。
(ERK-50以外）

火力調節
1系統（分割）…ERK-50
2系統（分割）…ERK-80/100/150
3系統（分割） •••ERK-200/300/400/450 

を合わすことで、 下ダイヤIL 中ダイヤル
1)電カデマンドが

上ダイヤル

r。
ERK-BO 10 5 

量が 少ない場合、
ERK-100 10 6 

節ダイヤルを0に ERK-150 10 5~6 

1 一層の節電が実 ERK-200 10 10 45 

。 （ 機種により火 ERK-300 10 10 5 
ャルの数が変わ ERK-4DD 10 10 5 

ERK-450 10 10 5 

温度(C)
温度上昇比Ii

120 

100 

80 
// 

90 
／／ 一15”わト

4 0  / ＿フルバワ-

I_,,.,,-
20 

゜

0 3 6 9 12 151821 24 273033 363942 45 8呪9(l-0

■充実のオプション装備

|
丁

フタの上方まで手が届き、
洗浄水のほとんどを釜内
に落とせる中折れ式フタ

を標準装備

給水・給湯カラン

/
r ヽ
調理中、釜 を
15度以上傾け
ると安全装置
が働き、電源が
切れる 安全設
計です。

、 4 

温度過昇防止
装置付きなの
で 、空焚きな
ど で異常に温
度 上昇した場
合、ヒータ ーへ
の通電を自動
的に停止させ
ます。

■ ERK-BOP

く2系統（分割）回路＞

<3系統（分割）回路＞

の側面温度は40
ためヤケドの心配
せん。

釜回転ハンドルの操作は軽く、
楽に釜を前後に90度傾けるこ
とができます。握りは折りたた
めるので、作業中に引掛けて
釜を回す危険はありません。

■檬準蒙傭

●アジャスト脚 ●給水・給湯カラン（泡沫仕様）
●中折れ式フタ ●火力調節 ●清掃用水栓

■オプション韻備

●注ぎロ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・(P)●横型水栓．．．．．．．．．．．．．．．（F)
●排水ドロ ー コック……(D)●横型水栓カプラ付…(FC)
●煮こぼれ防止エプロン…(A)●撹拌機 ……… … ……(M)
●両側ハンドル ………(H)

オプション装備する場合は、標準タイプのモデル名の御こ上記の記号(P) (□) (A) 
などが表記されます。
※注ぎ口と煮こぽれ防止エプロンは同時に装備できません。
※撹拌機を装備する場合は、給水、給湯、清掃用水栓は取付られません。

煮こぽれ防止
エプロン(A)
ふきこぽれや液ダレによる
床や釜の外装汚れを防止
し、周囲を清潔に保てます。

排水ドローコック(□)
レバー 操作で釜底の排
水口から 排水すること
ができ清掃作業の軽減
になります。

撹拌機(M)
焦げ付き やすく、手の掛かる食材
でも調理効率がアップします。
省人化にもつながります。

両側ハンドル(H)
回転操作が前後どちらからでも行え、
釜は両方向に傾斜ができます。前側
で調理及び清掃作業をして、後側で
加 熱 後 の調理品を取り出す作業を
行うなどの使い分けができます。

付(FC)
の開閉が
きます。

（前側）
正面側ハンドルは、
時計回りで釜が倒
れた位置から水平
位置に移動します。

■ ERK- l 50DA

狙ったところへ排水する
など注ぎ口を利用した対
応が可能です。
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