
電気蒸し器
ELECTRIC STEAMER

自動給水 NESD-750
（ドロアータイプ）

手動給水 NES-351
（セイロタイプ）

自動給水 NESA-459-3
（セイロタイプ）

●オプション／吹き出し口キャップ、スケール除去剤（4ℓ）（2本）

■ 仕様

■ 調理例

NES-351

NES-451-3
NES-354

NES-451-4.5

100V 1350W

3∅200V 3.0kW
3∅200V 4.5kW

3.9
5.9

4
11.8

（強運転時）

1
500 550 340

390 400 270

20

15

29

10

サーモスタット

肉まん

茶碗蒸し

シューマイ 100個

９個

10個

338個

26個

180個

肉まん

シューマイ

角セイロ 300mm角×1段

390mm角×2段

∅130mm×9個
　　　×2段

角セイロ

丸セイロ シューマイ

強弱切替スイッチ

接地3P-20A 引掛プラグ付
NES-459-3

NES-351

NES-451-3

NES-459-3

NES-459-4.5
3∅200V 3.0kW
3∅200V 4.5kW

3.9
5.9 9

モデル

モデル

消費電力

食材セット備品 有効寸法×段数 1回調理量

温度調節電源電線 2m 蒸気発生量
（ℓ/h）

8.7
13.0

13.5

8.7
13.0

一次側最大
電流値（A）

排水
（A）

給水
（A）

本体
質量
（kg）

吹き出し
口数

外形寸法（mm）
奥行（D）高さ（H）間口（W）

接地2P-15A プラグ付

■図面各部名称

①コントロールパネル ⑦蒸気吹き出し口

②トッププレート ⑧脚

③排水バルブ ⑨アジャスター

④排水接続口 ⑩電源電線

⑤水位計  
⑥水抜き用ビニールホース  
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NES-351 （セイロタイプ） NES-459-3 （セイロタイプ）

NES-351 （セイロタイプ） NES-459-3 （セイロタイプ）

卓上タイプ（手動給水）

● オプション

強弱切替スイッチ付で
省エネ！

※算定条件
 シューマイ ・・・∅ 3cm
 肉まん　 ・・・∅10cm
 茶碗蒸し ・・・∅ 8cm

湯槽内
スケール除去剤（4ℓ）

吹き出口キャップ 軟水器

適応業種／ホテル・レストラン・社員食堂・菓子製造・病院・旅館・集団給食・百貨店食品売り場 etc

代理店・特約店

http://www.nichiwadenki.co.jp/
本　　　社
東 京 支 店
大 阪 支 店
名古屋支店
札幌営業所
盛岡営業所
仙台営業所
埼玉営業所
千葉営業所
横浜営業所
新潟営業所
金沢営業所

（079）568-0581（代）
（03）5645-2691（代）
（06）6838-5001（代）
（052）701-9851（代）
（011）856-7091（代）
（019）646-9851（代）
（022）717-3191（代）
（049）248-7811（代）
（043）290-1231（代）
（045）861-0141（代）
（025）281-6181（代）
（076）249-7521（代）

☎
☎
☎
☎
☎
☎
☎
☎
☎
☎
☎
☎

長野営業所
静岡営業所
三重営業所
京都営業所
岡山営業所
広島営業所
山口営業所
高松営業所
松山営業所
福岡営業所
熊本営業所
鹿児島営業所

（0263）48-2891（代）
（054）254-0801（代）
（059）229-8501（代）
（075）605-4811（代）
（086）246-3151（代）
（082）229-3391（代）
（083）973-4771（代）
（087）861-2531（代）
（089）935-7341（代）
（092）621-9001（代）
（096）378-8661（代）
（099）258-4721（代）

☎
☎
☎
☎
☎
☎
☎
☎
☎
☎
☎
☎

東京・大阪・名古屋・札幌・盛岡・仙台・千葉・金沢・広島・福岡・鹿児島地区にて、オール電化テストキッチンを完備しております。下記支店、営業所までお問い合わせ下さい。

HACCP&新調理法の厨房システムメーカー

※カタログ仕様は品質向上のため予告なしに変更することがあります。
このカタログの記載内容は2014年10月現在のものです。
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◎NESA-354の付属品／角セイロ用台（1個）
●オプション／吹き出し口キャップ、スケール除去剤（4ℓ）（2本）
※給水の一次側に必ず軟水器を設けて下さい。

■ 仕様

NESA-451-3
NESA-451-4.5
NESA-459-3
NESA-459-4.5

NESA-354

3.9
5.9

1

9

350 600 225

500 550 340

15

20

25

30

カムスイッチ
（3段切り替え式）

サーモスタット
接地3P-20A 引掛プラグ付

3.9 4

モデル 温度/出力調節電源電線 2m 蒸気発生量
（ℓ/h）

8.7
13.0

3.9
5.9

8.7
13.0

8.7

一次側最大
電流値（A）

排水
（A）

給水
（A）

本体
質量
（kg）

吹き出し
口数

外形寸法（mm）
奥行（D）高さ（H）間口（W）

◎NESC-600の付属品／ステンレスパンチングバット（480×480×50mm）（5枚）
●オプション／スケール除去剤（4ℓ）（2本）
○NES-650Nは、キャスター付タイプのNES-650NCも製作可能です。
※給水の一次側に必ず軟水器を設けて下さい。

■ 仕様

NES-650N-6

NES-650N-12
NES-650N-9

NES-650N-24

6.0kW

600 600 1650

770 750 1000

650 650 765

2515
46.5

43.5

サーモスタット

調理準備スイッチ
強弱切替スイッチ

サーモスタット
強弱切替スイッチ

直結

接地3P-20A 引掛プラグ付

165

70

NESC-600-6
NESC-600-9
NESD-750-6
NESD-750-9

モデル 消費電力
3∅200V

消費電力
3∅200V

温度/出力調節電源電線 2m 蒸気発生量
（ℓ/h）

17.3 7.8

一次側最大
電流値（A）

排水
（A）

給水
（A）

本体
質量
（kg）

外形寸法（mm）
奥行（D）高さ（H）間口（W）

接地3P-20A 引掛プラグ付

9.0kW 接地3P-30A 引掛プラグ付 26.0 11.7
12.0kW 34.6 15.6

31.224.0kW 69.3
7.86.0kW

3.0kW
4.5kW
3.0kW
4.5kW

3.0kW
9.0kW
6.0kW
9.0kW

17.3
26.0 11.7

7.817.3
26.0 11.7

接地3P-30A 引掛プラグ付

接地3P-20A 引掛プラグ付

接地3P-30A 引掛プラグ付

15
（ 自動  
   給水 ）

用途に合わせた最適なタイプをお選び頂けます。
● スタンドタイプ（自動給水）
 セイロタイプ ・・・・・・ コンパクト設計でパワーが強力。惣菜コーナーや催し物会場の実演販売に最適です。
  NES-650Nのキャスタータイプ（NES-650NC）もございます。
 キャビネットタイプ・・ コンパクト設計でパワーが強力。庫内が広く、大量調理や丸蒸しができます。
 ドロアータイプ ・・・・ 引き出し式で、料理の出し入れがスムーズです。各引き出しに蒸気が行き渡り、蒸しムラを抑えます。

● 卓上タイプ（自動給水・手動給水）
 セイロタイプ ・・・・・・ 場所を取らず、限られた空間を有効活用できます。
  多品種少量の調理に最適です。

高温でしかも充分な量の蒸気が安定して得られます。
● 各種の蒸し物を美味しく、蒸し上げます。調理待機中の温度はサーモスタットで調節できます。
  （NES-650N、NESA-354、NES-351・354はスイッチ式でサーモスタット式ではありません）
● 強弱切替スイッチにより、食材に合わせた蒸気量で調理を行うことができるのでムダな電気や水を使わず、
　省エネに貢献します。（NES-650N、NESC-600、NES-351・354のみ）
● 自動給水タイプは、給水の手間が掛からず、長時間、安定して蒸気が得られます。
● 一目で水量が確認できる水位計付です。（NESA-354は除く）
● 空焚き防止装置付で安心です。
● 冷凍食品の解凍にもお使い頂けます。
● 温調サーモスタットで保温運転ができます。
  （NES-351・354は強弱切替スイッチ式で温調サーモスタット式ではありません）
● 手動給水タイプは、給水工事が不要なので、どこにでも設置できます。

■図面各部名称

①コントロールパネル ⑩水位計

②トッププレート ⑪ 水抜き用ビニールホース

③ 蒸し器ケース ⑫シスタンク

④ 扉 ⑬ダンパー

⑤ハンドル（引き手） ⑭蒸気吹き出し口

⑥ 給水バルブ ⑮アジャスター

⑦ 排水バルブ ⑯電源電線

⑧ 給水接続口 ⑰角セイロ用台 

⑨ 排水接続口  
NES-650N （セイロタイプ） NESC-600 （キャビネットタイプ） NESD-750 （ドロアータイプ）

NES-650N （セイロタイプ） NESC-600 
（キャビネットタイプ）

NESD-750 （ドロアータイプ）
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NESA-459-3 （セイロタイプ） NESA-354 （セイロタイプ）

NESA-459-3 （セイロタイプ） NESA-354 （セイロタイプ）

ステンレスパンチングバット
（NESC-600用）

角セイロ用台
（NESA-354用）

スタンドタイプ（自動給水） 卓上タイプ（自動給水）

強弱切替スイッチ付で
省エネ！

強弱切替スイッチ付で
省エネ！

※移動式（キャスター付、貯水タイプ）の場合は手動式です。

■ 調理例

肉まん

茶碗蒸し

シューマイ 900個

72個

108個

338個

26個肉まん

シューマイ

108個シューマイ

角セイロ 450mm角×4段

390mm角×2段角セイロ

NES-650N-6

NESA-451-3

∅130mm×9個
　　　×2段丸セイロNESA-459-3

80個シューマイ∅130mm×4個
　　　×2段丸セイロNESA-354

モデル 食材セット備品 有効寸法×段数 1回調理量

肉まん

茶碗蒸し

シューマイ 1280個

90個

135個

ステンレス
パンチングバット

480×480×50mm
×5段

500×650×98mm
×4段

NESC-600-6

肉まん

茶碗蒸し

シューマイ 1344個

120個

176個

引き出しNESD-750-6

※算定条件
 シューマイ ・・・∅ 3cm
 肉まん　 ・・・∅10cm
 茶碗蒸し ・・・∅ 8cm

約11分

約3分

使用可能

蒸気発生
11.7ℓ/h

スイッチ
ON

熱効率が良く、
加熱開始から蒸し始め（蒸気発生）まで

短時間でスタンバイできます。
（例：NES-650N-9）
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◎NESA-354の付属品／角セイロ用台（1個）
●オプション／吹き出し口キャップ、スケール除去剤（4ℓ）（2本）
※給水の一次側に必ず軟水器を設けて下さい。

■ 仕様

NESA-451-3
NESA-451-4.5
NESA-459-3
NESA-459-4.5

NESA-354

3.9
5.9

1

9

350 600 225

500 550 340

15

20

25

30

カムスイッチ
（3段切り替え式）

サーモスタット
接地3P-20A 引掛プラグ付

3.9 4

モデル 温度/出力調節電源電線 2m 蒸気発生量
（ℓ/h）

8.7
13.0

3.9
5.9

8.7
13.0

8.7

一次側最大
電流値（A）

排水
（A）

給水
（A）

本体
質量
（kg）

吹き出し
口数

外形寸法（mm）
奥行（D）高さ（H）間口（W）

◎NESC-600の付属品／ステンレスパンチングバット（480×480×50mm）（5枚）
●オプション／スケール除去剤（4ℓ）（2本）
○NES-650Nは、キャスター付タイプのNES-650NCも製作可能です。
※給水の一次側に必ず軟水器を設けて下さい。

■ 仕様

NES-650N-6

NES-650N-12
NES-650N-9

NES-650N-24

6.0kW

600 600 1650

770 750 1000

650 650 765

2515
46.5

43.5

サーモスタット

調理準備スイッチ
強弱切替スイッチ

サーモスタット
強弱切替スイッチ

直結

接地3P-20A 引掛プラグ付

165

70

NESC-600-6
NESC-600-9
NESD-750-6
NESD-750-9

モデル 消費電力
3∅200V

消費電力
3∅200V

温度/出力調節電源電線 2m 蒸気発生量
（ℓ/h）

17.3 7.8

一次側最大
電流値（A）

排水
（A）

給水
（A）

本体
質量
（kg）

外形寸法（mm）
奥行（D）高さ（H）間口（W）

接地3P-20A 引掛プラグ付

9.0kW 接地3P-30A 引掛プラグ付 26.0 11.7
12.0kW 34.6 15.6

31.224.0kW 69.3
7.86.0kW

3.0kW
4.5kW
3.0kW
4.5kW

3.0kW
9.0kW
6.0kW
9.0kW

17.3
26.0 11.7

7.817.3
26.0 11.7

接地3P-30A 引掛プラグ付

接地3P-20A 引掛プラグ付

接地3P-30A 引掛プラグ付

15
（ 自動  
   給水 ）

用途に合わせた最適なタイプをお選び頂けます。
● スタンドタイプ（自動給水）
 セイロタイプ ・・・・・・ コンパクト設計でパワーが強力。惣菜コーナーや催し物会場の実演販売に最適です。
  NES-650Nのキャスタータイプ（NES-650NC）もございます。
 キャビネットタイプ・・ コンパクト設計でパワーが強力。庫内が広く、大量調理や丸蒸しができます。
 ドロアータイプ ・・・・ 引き出し式で、料理の出し入れがスムーズです。各引き出しに蒸気が行き渡り、蒸しムラを抑えます。

● 卓上タイプ（自動給水・手動給水）
 セイロタイプ ・・・・・・ 場所を取らず、限られた空間を有効活用できます。
  多品種少量の調理に最適です。

高温でしかも充分な量の蒸気が安定して得られます。
● 各種の蒸し物を美味しく、蒸し上げます。調理待機中の温度はサーモスタットで調節できます。
  （NES-650N、NESA-354、NES-351・354はスイッチ式でサーモスタット式ではありません）
● 強弱切替スイッチにより、食材に合わせた蒸気量で調理を行うことができるのでムダな電気や水を使わず、
　省エネに貢献します。（NES-650N、NESC-600、NES-351・354のみ）
● 自動給水タイプは、給水の手間が掛からず、長時間、安定して蒸気が得られます。
● 一目で水量が確認できる水位計付です。（NESA-354は除く）
● 空焚き防止装置付で安心です。
● 冷凍食品の解凍にもお使い頂けます。
● 温調サーモスタットで保温運転ができます。
  （NES-351・354は強弱切替スイッチ式で温調サーモスタット式ではありません）
● 手動給水タイプは、給水工事が不要なので、どこにでも設置できます。

■図面各部名称

①コントロールパネル ⑩ 水位計

②トッププレート ⑪ 水抜き用ビニールホース

③ 蒸し器ケース ⑫シスタンク

④ 扉 ⑬ ダンパー

⑤ハンドル（引き手） ⑭ 蒸気吹き出し口

⑥ 給水バルブ ⑮アジャスター

⑦ 排水バルブ ⑯ 電源電線

⑧ 給水接続口 ⑰ 角セイロ用台 

⑨ 排水接続口  
NES-650N （セイロタイプ） NESC-600 （キャビネットタイプ） NESD-750 （ドロアータイプ）

NES-650N （セイロタイプ） NESC-600 
（キャビネットタイプ）

NESD-750 （ドロアータイプ）
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NESA-459-3 （セイロタイプ） NESA-354 （セイロタイプ）

NESA-459-3 （セイロタイプ） NESA-354 （セイロタイプ）

ステンレスパンチングバット
（NESC-600用）

角セイロ用台
（NESA-354用）

スタンドタイプ（自動給水） 卓上タイプ（自動給水）

強弱切替スイッチ付で
省エネ！

強弱切替スイッチ付で
省エネ！

※移動式（キャスター付、貯水タイプ）の場合は手動式です。

■ 調理例

肉まん

茶碗蒸し

シューマイ 900個

72個

108個

338個

26個肉まん

シューマイ

108個シューマイ

角セイロ 450mm角×4段

390mm角×2段角セイロ

NES-650N-6

NESA-451-3

∅130mm×9個
　　　×2段丸セイロNESA-459-3

80個シューマイ∅130mm×4個
　　　×2段丸セイロNESA-354

モデル 食材セット備品 有効寸法×段数 1回調理量

肉まん

茶碗蒸し

シューマイ 1280個

90個

135個

ステンレス
パンチングバット

480×480×50mm
×5段

500×650×98mm
×4段

NESC-600-6

肉まん

茶碗蒸し

シューマイ 1344個

120個

176個

引き出しNESD-750-6

※算定条件
 シューマイ ・・・∅ 3cm
 肉まん　 ・・・∅10cm
 茶碗蒸し ・・・∅ 8cm

約11分

約3分

使用可能

蒸気発生
11.7ℓ/h

スイッチ
ON

熱効率が良く、
加熱開始から蒸し始め（蒸気発生）まで

短時間でスタンバイできます。
（例：NES-650N-9）
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電気蒸し器
ELECTRIC STEAMER

自動給水 NESD-750
（ドロアータイプ）

手動給水 NES-351
（セイロタイプ）

自動給水 NESA-459-3
（セイロタイプ）

●オプション／吹き出し口キャップ、スケール除去剤（4ℓ）（2本）

■ 仕様

■ 調理例

NES-351

NES-451-3
NES-354

NES-451-4.5

100V 1350W

3∅200V 3.0kW
3∅200V 4.5kW

3.9
5.9

4
11.8

（強運転時）

1
500 550 340

390 400 270

20

15

29

10

サーモスタット

肉まん

茶碗蒸し

シューマイ 100個

９個

10個

338個

26個

180個

肉まん

シューマイ

角セイロ 300mm角×1段

390mm角×2段

∅130mm×9個
　　　×2段

角セイロ

丸セイロ シューマイ

強弱切替スイッチ

接地3P-20A 引掛プラグ付
NES-459-3

NES-351

NES-451-3

NES-459-3

NES-459-4.5
3∅200V 3.0kW
3∅200V 4.5kW

3.9
5.9 9

モデル

モデル

消費電力

食材セット備品 有効寸法×段数 1回調理量

温度調節電源電線 2m 蒸気発生量
（ℓ/h）

8.7
13.0

13.5

8.7
13.0

一次側最大
電流値（A）

排水
（A）

給水
（A）

本体
質量
（kg）

吹き出し
口数

外形寸法（mm）
奥行（D）高さ（H）間口（W）

接地2P-15A プラグ付

■図面各部名称

①コントロールパネル ⑦蒸気吹き出し口

②トッププレート ⑧脚

③排水バルブ ⑨アジャスター

④排水接続口 ⑩電源電線

⑤水位計  
⑥水抜き用ビニールホース  
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NES-351 （セイロタイプ） NES-459-3 （セイロタイプ）

NES-351 （セイロタイプ） NES-459-3 （セイロタイプ）

卓上タイプ（手動給水）

● オプション

強弱切替スイッチ付で
省エネ！

※算定条件
 シューマイ ・・・∅ 3cm
 肉まん　 ・・・∅10cm
 茶碗蒸し ・・・∅ 8cm

湯槽内
スケール除去剤（4ℓ）

吹き出口キャップ 軟水器

適応業種／ホテル・レストラン・社員食堂・菓子製造・病院・旅館・集団給食・百貨店食品売り場 etc

代理店・特約店

http://www.nichiwadenki.co.jp/
本　　　社
東 京 支 店
大 阪 支 店
名古屋支店
札幌営業所
盛岡営業所
仙台営業所
埼玉営業所
千葉営業所
横浜営業所
新潟営業所
金沢営業所

（079）568-0581（代）
（03）5645-2691（代）
（06）6838-5001（代）
（052）701-9851（代）
（011）856-7091（代）
（019）646-9851（代）
（022）717-3191（代）
（049）248-7811（代）
（043）290-1231（代）
（045）861-0141（代）
（025）281-6181（代）
（076）249-7521（代）

☎
☎
☎
☎
☎
☎
☎
☎
☎
☎
☎
☎

長野営業所
静岡営業所
三重営業所
京都営業所
岡山営業所
広島営業所
山口営業所
高松営業所
松山営業所
福岡営業所
熊本営業所
鹿児島営業所

（0263）48-2891（代）
（054）254-0801（代）
（059）229-8501（代）
（075）605-4811（代）
（086）246-3151（代）
（082）229-3391（代）
（083）973-4771（代）
（087）861-2531（代）
（089）935-7341（代）
（092）621-9001（代）
（096）378-8661（代）
（099）258-4721（代）

☎
☎
☎
☎
☎
☎
☎
☎
☎
☎
☎
☎

東京・大阪・名古屋・札幌・盛岡・仙台・千葉・金沢・広島・福岡・鹿児島地区にて、オール電化テストキッチンを完備しております。下記支店、営業所までお問い合わせ下さい。

HACCP&新調理法の厨房システムメーカー

※カタログ仕様は品質向上のため予告なしに変更することがあります。
このカタログの記載内容は2014年10月現在のものです。
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