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ELECTRIC
SALAMANDER

グラタン、ドリアなど
料理の仕上げに

幅広く活用頂けます。

●上部赤外線ヒーターを上下にスライドさせて、お好み
の焦げ目付けができます。
●ヒーター高さはスライド範囲の自由位置で止めること
ができます。
●火力調整スイッチは3段切り替え式。
●立ち上がりが早く、瞬時に高温になります。
●壁掛け用にもご使用いただけます。
　（壁掛け用金具はオプション）

●上部シーズヒーターに対して焼き網棚を上下
に移動させ、お好みの焦げ目付けができます。
網棚の高さは4段階です。
●火力調整スイッチは2段切り替え式。



東京本社
兵庫本社

（03）5645-8751（代）
（079）568-0581（代）
☎
☎

代理店・特約店

http://www.nichiwadenki.co.jp/

東京・大阪・名古屋・札幌・盛岡・仙台・千葉・金沢・広島・高松・福岡・鹿児島地区にて、オール電化テストキッチンを完備しております。下記フリーコールへお問い合わせ下さい。

HACCP&新調理法の厨房システムメーカー

0120-218506
全国共通フリーコール      ニ  チ  ワ  コ  ー  ル

このカタログの記載内容は2021年6月現在のものです。
※カタログ仕様は品質向上のため予告なしに変更することがあります。

支　店 ： 東京／大阪／名古屋
営業所 ： 札幌／盛岡／仙台／埼玉／千葉／横浜／新潟／金沢／長野／静岡／
 三重／京都／神戸／和歌山／岡山／広島／山口／高松／松山／
 福岡／熊本／鹿児島

定格消費電力

ESB-600Nの、受皿用中底、
、

・壁掛けイメージ図
　（壁掛け用金具はオプションです）

・オプション　壁掛け用金具

・壁掛けイメージ図


