
電気オートクラムシェルグリドル

両面を同時に焼くので調理がスピーディー

生産性を向上！
人手不足対策に貢献

ELECTRIC AUTO CLAMSHELL GRIDDLE

F-5

タッチパネルの操作で、最大10種類のメニューごとに
調理時間、上下熱板間隔の設定ができます。
ハンバーグ、チキン、お好み焼き、パンケーキなどいろ
いろなメニューにお使いいただけます。
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上下熱板間隔の設定は0.1mm単位で調整が可能です。
設定したメニュー調理をする場合、上下熱板間隔が
登録している設定位置に自動で移動します。
（上下熱板間隔調整範囲は2種類のモデルより選択）
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上下の熱板で食材を同時に両面から焼きますので、
食材を裏返す手間がなく調理時間の短縮が図れます。
上下個別での熱板温度設定が可能です。
（最高設定温度250℃）
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上熱板が下熱板に対して垂直・平行に下がり、均圧で
ムラなく焼成可能です。
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自動式

TEGC-5D
【電気自動両面グリドル】

特許登録済
詳しくは動画で！

【メニュー画面】
◆チキンステーキ調理例◆

設定： 上熱板220℃
 下熱板200℃
 時　間180秒
 すきま18.0mm

鶏もも肉：200g ／枚

タッチパネル

下熱板

上熱板
（テフロンシート装着）

■焼きムラのない仕上がり

■上下熱板間隔をメニュー設定値に自動で調整

■多彩なメニューに対応

■調理がスピーディー
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●TEGC-5D-1 ●TEGC-5D-2

●TEGC-5AC-2

上熱板操作パネル TEGC-5AC

1目盛0.2ｍｍのダイヤル操作。
上熱板高さ目安インジケーター付。
（上下熱板間隔調整範囲は3種類
のモデルより選択）
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上熱板高さ目安インジケーター付。
（上下熱板間隔調整範囲は3種類
のモデルより選択）
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■上下熱板間隔を手動（ダイヤル）で
　調整するTEGC-5ACシリーズ

手動式

●クリーニング専用洗剤および器具をご用意しております。

間口 × 奥行 × 高さ（Ｗ）  　（D）   　（H）
間口 × 奥行（Ｗ）  　（D）

450 × 750 × 604 360 × 397 0～15 3φ200V　5.0kW 2ｍ 接地 3P-20A　   引掛プラグ付 20 140TEGC-5AC-1

モデル 定格消費電力 電源電線
外形寸法（mm） 上部熱板寸法（mm） 熱板間隔

調整範囲
（mm）

推奨漏電
ブレーカー
容量（A）

本体
質量
（kg）

450 × 750 × 604 360 × 397 0～15 1φ200V　5.0kW 2ｍ 接地 2P-30A　   引掛プラグ付 30 140TEGC-5AC-1

450 × 750 × 612 360 × 397 8～23 1φ200V　5.0kW 2ｍ 接地 2P-30A　   引掛プラグ付 30 140TEGC-5AC-2

450 × 750 × 612 360 × 397 8～23 3φ200V　5.0kW 2ｍ 接地 3P-20A　   引掛プラグ付 20 140TEGC-5AC-2

450 × 750 × 620 360 × 397 16～31 1φ200V　5.0kW 2ｍ 接地 2P-30A　   引掛プラグ付 30 140TEGC-5AC-3

450 × 750 × 620 360 × 397 16～31 3φ200V　5.0kW 2ｍ 接地 3P-20A　   引掛プラグ付 20 140TEGC-5AC-3

間口 × 奥行 × 高さ（Ｗ）  　（D）   　（H）
間口 × 奥行（Ｗ）  　（D）

380 × 750 × 607 330 × 397 3～18 3φ200V　5.0kW 2ｍ 接地 3P-20A　   引掛プラグ付 20 100TEGC-5D-1

モデル 定格消費電力 電源電線
外形寸法（mm） 上部熱板寸法（mm） 熱板間隔

調整範囲
（mm）

推奨漏電
ブレーカー
容量（A）

本体
質量
（kg）

380 × 750 × 607 330 × 397 3～18 1φ200V　5.0kW 2ｍ 接地 2P-30A　   引掛プラグ付 30 100TEGC-5D-1

●付属品／テフロンシート（2枚）、テフロンシート押えはめ込み金具（2個）、テフロンシート挿入棒（1本）
●クリーニング専用洗剤および器具をご用意しております。

380 × 750 × 615 330 × 397 11～26 1φ200V　5.0kW 2ｍ 接地 2P-30A　   引掛プラグ付 30 100TEGC-5D-2

380 × 750 × 615 330 × 397 11～26 3φ200V　5.0kW 2ｍ 接地 3P-20A　   引掛プラグ付 20 100TEGC-5D-2

ニチワの電気厨房機

東京本社
兵庫本社

（03）5645-8751（代）
（079）568-0581（代）
☎
☎

代理店・特約店

http://www.nichiwadenki.co.jp/

東京・大阪・名古屋・札幌・盛岡・仙台・千葉・金沢・広島・高松・福岡・鹿児島地区にて、オール電化テストキッチンを完備しております。下記フリーコールへお問い合わせください。

HACCP&新調理法の厨房システムメーカー

0120-218506
全国共通フリーコール      ニ  チ  ワ  コ  ー  ル

このカタログの記載内容は2022年7月現在のものです。
※カタログ仕様は品質向上のため予告なしに変更することがあります。

支　店 ： 東京／大阪／名古屋
営業所 ： 札幌／盛岡／仙台／埼玉／千葉／横浜／新潟／金沢／長野／静岡／
 三重／京都／神戸／和歌山／岡山／広島／山口／高松／松山／
 福岡／熊本／鹿児島


