
●材料＜１バッチ　１８人分＞ ●作り方

じゃが芋（1ヶ約140g） １２ ヶ ①

②

バター 適量 ③

④

⑤

●機器設定

　設定温度 目安時間 　加 湿 　風 量

1

ブザーがなったらとりだし、器に盛り付け提供する

　自動加湿オーブン

じゃが芋をよく洗浄する（皮付きで食べるので）

①のじゃが芋に数ヶ所穴をあける

焼き皿に②を並べる

予熱されたスチームコンベクションオーブンで加熱する(ﾓｰﾄﾞ1)

　モード 　使用備品

自動加湿オーブン ２００℃ １５分 ９０ 強 1/1焼き皿

皮ごと美味しく食べれるように、表面をカリットとアルミホイルなしで仕上げました。

焦げ目が気になる場合はアルミホイルを周りに巻いて加熱して下さい。
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加熱前 加熱後


