
　　

●材料＜１バッチ　６枚分＞ ●作り方

食パン(６枚切り） ６ 枚 ①

ピザソース ６０ ｇ ②

玉葱 ６０ ｇ ③

ピーマン １８ ｇ ④

ベーコン ６０ ｇ ⑤

チーズ ９０ ｇ ⑥

⑦

●機器設定

　設定温度 目安時間 　加 湿 　風 量

1

材料をカットする

調味料を計量する

パンにピザソースを塗り、具材をのせ、チーズをかける

焼き皿に③を並べる

予熱されたスチームコンベクションオーブンで加熱する(ﾓｰﾄﾞ1)

ブザーが鳴ったら取り出し、中心温度を計測する

器に盛り付け提供する

　オーブンモード

　モード 　使用備品

オーブンモード ２２０℃ ４分 ― 中 1/1焼き皿

ピザの具材にシーフードやツナなどを使って、バリエーションを増やすこともできます。

お好みに応じて具材を変えて提供できます。
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加熱前 加熱後


