
ニチワのスチコン式再加熱カートは、温菜冷菜の料理をトレイメークしカートにセットした
状態で冷蔵、再加熱・保温をタイマーで自動運転します。ご飯をホカホカに冷菜はシャキッ
と冷たく提供出来ます。

中・大規模向けの「ワンカートタイプ」のRHSシリーズと、コンパクトに収納・搬送が可能な
「インサートカートタイプ」のRHIシリーズをラインナップ。運用方法にあわせてお選び頂けます。

リヒートウォーマーキャビネットは熱風蒸気式の再加熱で加熱ムラを解消！品質の高い料理の
提供と的確な温度管理を実現します。タイマー機能により、盛付された料理を器ごと冷蔵から
自動で再加熱・保温しますので、早朝の早出出勤を大幅に削減し人手不足を解消します。

棚段数5段の小規模施設向けから棚段9段の中規模施設向け、9段2列の大規模施設向けタイ
プまで幅広くラインナップ。又、シートパン・ホテルパン共有仕様から、カートインタイプ、
両面扉のパススルータイプも御座います。

小規模施設におすすめ RHCシリーズ

グループホームなど小規模な高齢者施設向けのRHCシリーズは給排水設備不要な「給水タ

ンク式」。単相200Vと100V電源で使用可能です。冷菜小鉢用にも使用可能な冷蔵庫付、

キャスター付のワゴンタイプで設置場所を選びません。

2025年3月18日～19日に広島産業会館にて開催される「第2回 CareTEX One広島’25」に出展致します。

「食」で課題をお持ちの高齢者施設・介護事業者様 必見！配食・給食サービスから、介護食・治療食・厨房機器ま

で、介護の食に関する商品・サービスを一同に展示した展示商談会です。

ニチワ電機ブースでは、労働環境を大幅に改善し給食部門の人手不足対策を実現する「スチコン式再加熱機器」

を多数ご紹介させて頂きます。皆様のご来場を心よりお待ちしております。
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朝は7時出勤、夜は19時退勤。このような勤務時間で給食運用が出来れば人材も確保でき離職率

は大幅削減できます。これからの人手不足対策には厨房の働き方改革が必須です。生産性向上を

実現するニュークックチルシステム採用のポイントを解説します。

ニチワブースにてニュークックチルのご試食を御用意しております。

この機会に是非、スチコン式再加熱機器による料理の仕上がりをご確認下さい。

※画像はメニュー例です。実演スケジュール等は詳細が決まり次第、ニチワ電機ＨＰにてご案内致します。
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お問い合わせ

ニチワ公式HP

「給食部門の労働環境を改善！新調理法の概念とニュークックチルシステム」
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