
ンケーキ

ニチワブース  調理実演スケジュール
HCJ2026 JAPAN FOOD SERVICE EQUIPMENT SHOW

10:20 ～10:50

調理実演 A 調理実演 B

海老フライ

12:00 ～12:40

11:30 ～12:00

スクランブルエッグ
ソーセージ
温野菜
ミニパン

12:40 ～13:10

14:20 ～15:00

13:50 ～14:20

14:50 ～15:20

16:00 ～16:30

10:50 ～11:30

13:10 ～13:50

15:20 ～16:00

彩り野菜／チキンソテー

●赤外線連続フライヤー
●スチームコンベクションオーブン
●無沸騰式ゆで麺器／IHロータリー炒め機
●オートクラムシェルグリドル

●スチームコンベクションオーブン
●無煙式グリドルテーブル
●IHロータリー炒め機
●スチームコンベヤーオーブン

スチコン式
リヒートウォーマー
キャビネット

天ぷら（えび・さつま芋）

クロックムッシュ チーズチヂミ

桜エビとキャベツのペペロンチーノ

ごはん
※リヒートウォーマーキャビネットにて炊飯

焼きカレー

チーズトッポギ

グラタン、

ムール貝のブルギニョン

ソーセージトマトソース焼き

トリュフ風味のコンソメロワイヤル ステーキ＆ガーリックライス
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